
1. (+) Ê®úEòÉ¨ªÉÉ VÉÉMÉÉ ¦É®úÉ (EòÉähÉiªÉÉ½þÒ {ÉÉSÉ) :---

(1) ºÉÆºlÉä±ÉÉ Eò¨ÉÇSÉÉ®úÒ VÉä́ ÉhÉ ½äþ ........................... |ÉEòÉ®úSÉä EòÉìº]õ +ºÉiÉä.

(2) ¤ÉäEò®úÒiÉ Ê´É¦ÉÉMÉÉiÉ ®úÉì ̈ É]äõÊ®ú+±ºÉSÉä näù́ ÉÉhÉ-PÉä´ÉÉhÉ ½äþ ........................... +ºÉä Ê±ÉÊ½þþiÉÉiÉ.

(3) ¡Öòb÷ EòÉìº]õ EòÉføhªÉÉSÉä ºÉÚjÉ ........................... +É½äþ.

(4) ¤ÉäEò <´ÉxÉ {ÉÉì<È]õ ½äþ xÉÉ ........................... xÉÉ iÉÉä]õÉ +ºÉiÉÉä.

(5) ........................... ËEò¨ÉiÉ C´ÉÉÊ±É]õÒ +xÉÖºÉÉ®ú ¤Énù±ÉiÉä.

(6) C±ÉEÇòSÉä {ÉMÉÉ®ú ½äþ ......................... |ÉEòÉ®úSÉä EòÉìº]õ +ºÉiÉä.

(¤É) VÉÉäb÷¬É ±ÉÉ´ÉÉ :---

    ‘ + ’ MÉ]õ ‘ ¤É ’ MÉ]õ
(1) ºÉÆEò EòÉìº]õ (+) Ê¤É±b÷ÓMÉ ¦ÉÉbä÷

(2) ´½ìÊ®úB¤É±É EòÉìº]õ (¤É) <xÉ´Éäx]õÉäÊ®úB¤É±É EòÉìº]õ

(3) EìòË®úMÉ EòÉìº]õ (Eò) Ê½þº]õÉäÊ®úEò±É EòÉìº]õ

(4) Ê¡òCºb÷ EòÉìº]õ (b÷) ¨É]äõÊ®ú+±É EòÉìº]õ

(5) |ÉÉäb÷C]õ EòÉìº]õ (<÷) ½þÉä±b÷ÓMÉ EòÉìº]õ.

(Eò) ´ªÉÉJªÉÉ Ê±É½þÉ (EòÉähÉiÉä½þÒ {ÉÉSÉ) :---

(+) º]ìõhb÷bÇ÷ EòÉìº]õ (b÷) ºÉä¨ÉÒ-´½äþÊ®úB¤É±É EòÉìº]õ

(¤É) ¨ÉÉÌVÉxÉ±É EòÉìº]õÓMÉ (<) EòÉìº]õ EÆò]ÅõÉä±É

(Eò) ¤ÉÒxÉ EòÉbÇÂ÷ºÉ (¡ò) ¤É¡ò®ú º]õÉìEò.

2. nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®äú Ê±É½þÉ :---

(+) º]ìõhb÷bÇ÷ EòÉìº]õÓMÉSÉä ¡òÉªÉnäù Ê±É½þÉ.

(¤É) BÊ±É¨Éå]ÂõºÉ +Éì¡ò EòÉìº]õ º{É¹]õ Eò®úÉ.

(Eò) ªÉÖÊxÉ]õ EòÉìº]õÓMÉ EòÉªÉ +ºÉiÉä ?  ¡Öòb÷ EòÉìº]õ EòÉføhªÉÉSÉÒ {ÉrùiÉ Ê±É½þÉ.

(b÷) EòÉìº]õ EÆò]ÅõÉä±É |ÉhÉÉ±ÉÒSÉä ̈ É½þk´É Ê±É½þÉ.
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5

[=±É]ÚõxÉ {É½þÉ

16

ºÉÚSÉxÉÉ.-----(1) ºÉ´ÉÇ |É¶xÉ ºÉÉäb÷Ê´ÉhÉä +É´É¶ªÉEò +É½äþ.

(2) +É´É¶ªÉEò iÉälÉä ºÉÖ¤ÉEò +ÉEÞòiÉÒ EòÉføÉ´ªÉÉiÉ.

(3) =VÉ´ÉÒEòb÷Ò±É +ÆEò {ÉÚhÉÇ MÉÖhÉ nù¶ÉÇÊ´ÉiÉÉiÉ.

(4) +É´É¶ªÉEò iÉälÉä +ÊvÉEò ¨ÉÉÊ½þiÉÒ MÉÞÊ½þiÉ vÉ®úÉ.
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3. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ EòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®äú Ê±É½þÉ÷ :---

(+) ±Éä¤É®ú ]õxÉ+Éä́ É®ú Eò¨ÉÒ Eò®úhªÉÉSÉä ]õ{{Éä Ê±É½þÉ.

(¤É) ¥ÉäEò <´ÉxÉ +ìxÉäÊ±ÉÊºÉºÉ º{É¹]õ Eò®úÉ.

(Eò) º]õÉìEò ]äõEòÓMÉSÉä ́ ÉèÊ¶É¹]õ¬ä Ê±É½þÉ.

(b÷) xÉÉ¶É´ÉÆiÉ ́ É +xÉÉ¶É´ÉÆiÉ {ÉnùÉlÉÉÈSÉÒ ºÉÉ ö̀́ ÉhªÉÉSÉÒ {ÉrùiÉ Ê±É½þÉ.

4. nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®äú Ê±É½þÉ÷ :---

(+) º]Äõb÷bÇ÷ ®äúÊºÉ{ÉÒSÉä ̈ É½þk´É {É]õ´ÉÉ. º]ìhb÷bÇ÷ ®äúÊºÉ{ÉÒSÉä º´É°ü{É EòÉføÉ.

(¤É) ¤ÉäEò®úÒiÉ ½þÉähÉÉ®äú Ê´ÉÊ´ÉvÉ |ÉEòÉ®äú JÉ®äúnùÒSÉÒ {ÉrùiÉ Ê±É½þÉ.

(Eò) +ÉEÞòiÉÒºÉ½þ GäòÊb÷]õ xÉÉä]õSÉä ¡òÉªÉnäù Ê±É½þÉ.

(b÷) ¡òÉä®úEòÉº]õÓMÉ ́ É ¤ÉVÉä]õÓMÉ ªÉÉiÉ ¡ò®úEò +Éä³ýJÉÉ.

5. Ê]õ{ÉÉú Ê±É½þÉ (EòÉähÉiªÉÉ½þÒ SÉÉ®úú) :---

(+) ¤±ÉÉ<Èb÷ Ê®úúÊºÉ´ÉÓMÉ

(¤É) {ÉSÉæºÉ +Éìb÷Ç÷®ú

(Eò) ¨ÉìxÉäVÉäÊ®ú+±É Ê®ú{ÉÉä]õÕMÉ

(b÷) ]õÉ<Ç¨É ÊEò{ÉÓMÉ

(<÷) ¤ÉÒ±É +Éì¡ò ̈ É]äõÊ®ú+±É.

6. nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®äú Ê±É½þÉ÷ :---

(+) VÉÉì¤É EòÉìº]õÓMÉ ́ É |ÉÉäºÉäºÉ EòÉìº]õÓMÉ ªÉÉiÉ ¡ò®úEò +Éä³ýJÉÉ.

(¤É) EòÉìº]õSÉä iªÉÉSÉä EòÉªÉÉÇxÉÖºÉÉ®ú ́ ÉMÉÔEò®úhÉ Eò®úÉ.

(Eò) ®úÒ-+ÉìbÇ÷Ë®úMÉ ±Éä´½þ±É EòÉªÉ +ºÉiÉä ?  =nùÉ½þ®úhÉÉºÉ½þ ®úÒ-+ÉìbÇ÷®ú ±Éä́ ½äþ±É EòºÉä iÉ{ÉÉºÉÉ±É ?  iÉä Ê±É½þÉ.

(b÷) B, ¤ÉÒ, ºÉÒ +ìxÉÉÊ±ÉºÉäºÉ EòÉªÉ +ºÉiÉä ?  ́ É iªÉÉSÉä ¡òÉªÉnäù Ê±É½þÉ.

16
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[ TIME ALLOWED—3 HOURS ]

(MARKS—100)

COSTING (THEORY-III)

Marks

5

16

5

1. (a) Fill in the blanks (any five) :—

(i) Staff meal is ........................... cost to the organisation.

(ii) Transfer of raw material within the bakery departments is
written as ...........................

(iii) The formula for calculating food cost is ...........................

(iv) Breakeven point is the point of no ........................... no loss.

(v) ........................... cost changes with a change in the quality
produced.

(vi) Salary paid to clerk is an example of ........................... cost.

(b) Match the following :—

‘A’ Group ‘B’ Group

(i) Sunk cost (a) Rent of building

(ii) Variable cost (b) Inventoriable cost

(iii) Carrying cost (c) Historical cost

(iv) Fixed cost (d) Material cost

(v) Product cost (e) Holding cost.

(c) Define the following (any five):—

(i) Standard cost (iv) Semi variable cost

(ii) Marginal costing (v) Cost control

(iii) Bin cards (vi) Buffer stock.

2. Attempt any two of the following :—

(a) Write the advantages of standard costing.

(b) Describe the various elements of cost.

(c) What is unit costing  ?  Write a process to calculate food cost.

(d) Give the importance of cost control system.

[Turn over

10

Instructions.— (1) All questions are compulsory.

(2) Illustrate your answers with neat sketches wherever necessary.

(3) Figures to the right indicates full marks.

(4) Assume suitable additional data if necessary.
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3. Answer any two of the following :—

(a) Write the steps to minimize labour turnover.

(b) Explain the concept of break even analysis.

(c) Give the main objective of stock taking.

(d) Explain the procedure for storing perishable and non-perishable
food item.

4. Attempt any two of the following :—

(a) What is the importance of standard recipe ?  Prepare a standard
recipe format.

(b) Explain the various methods of purchasing in a bakery unit.

(c) With a help of a neat format explain the uses of Credit note.

(d) Differentiate between Forecasting and Budgeting.

5. Write short notes on (any four) :—

(a) Blind receiving

(b) Purchase order

(c) Managerial reporting

(d) Time keeping

(e) Bill of material.

6. Attempt any two of the following :—

(a) Differentiate between job costing and process costing.

(b) Classify costs on the basis of functions.

(c) What is re-ordering level ?  Explain how will you calculate
re-ordering level using a simple example.

(d) What is A, B, C analysis ?  Write its advantages.


