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(BEÚòhÉ MÉÖhÉ—100)

{ÉìxÉ ¤ÉÉìªÉË±ÉMÉ (ÊlÉ+®úÒ-2)

MÉÖhÉ
1. (+) Ê®úEòÉ¨ªÉÉ VÉÉMÉÉ ¦É®úÉ :---

(1) .......................... ªÉÉ +´ÉºlÉäiÉ =iEò±ÉxÉ SÉÉ±ÉÚ +ºÉiÉÉÆxÉÉ +ºÉ±Éä±ªÉÉ º¡òÊ]õEòÉ-
¤É®úÉä¤É®ú xÉ´ÉÒxÉ º¡òÊ]õEò ÊxÉ¨ÉÉÇhÉ ½þÉä>ð ¶ÉEòiÉÉiÉ.

(+) ±Éì¤ÉÉ<Ç±É (¤É) <Æ]õ®úÊ¨Éb÷ÒB]õ (Eò) ¨Éä]ìõº]äõ¤É±É.

(2) º±É®úÒSÉÉ +ÉEòÉ®ú .......................... ¨ÉÉªÉGòÉìxÉ +ºÉiÉÉä.

(+) 2 iÉä 5 (¤É) 5 iÉä 10 (Eò) 10 iÉä 15.

(3) ®úÉ¤É =iEò±ÉxÉ xÉä½þ¨ÉÒ .......................... +´ÉºlÉäiÉ Eäò±Éä {ÉÉÊ½þVÉä.

(+) ¨Éä]ìõº]äõ¤É±É (¤É) ±Éì¤ÉÉ<Ç±É (Eò) <Æ]õ®úÊ¨Éb÷ÒB]õ.

(4) ÊxÉ´ÉÉÇiÉ EòÉÊ½þ±ÉÉSÉä iÉÉ{É¨ÉÉxÉ ........................ +ÉÊhÉ ́ ½ìþCªÉÖ¨É ........................

+É´É¶ªÉEò +ºÉiÉä.

(+) 60°C +ÉÊhÉ 25 (¤É) 70°C +ÉÊhÉ 27 (Eò) 80°C +ÉÊhÉ 20.

(5) ¨É³ýÒ +ÉÊhÉ ...................... ªÉÉÆSªÉÉ Ê¨É¸ÉhÉÉºÉ ¶É¤É ¨½þhÉiÉÉiÉ.

(+) ºÉÒ®ú{É (¤É) ºÉÉJÉ®ú (Eò) C±ÉÒ+®ú VªÉÖºÉ.

(6) ®úÉ¤ÉÉSÉä MÉÖ°üi´É ¤É±É ...................... +ºÉiÉä.

(+) 2.2 (¤É) 5.2 (Eò) 1.47.

(7) 1 ÊEò. OÉì̈ É {ÉÉhªÉÉiÉ 80° ºÉä. OÉäb÷ iÉÉ{É¨ÉÉxÉÉiÉ ...................... ÊEò. OÉì̈ É
ºÉÉJÉ®ú Ê´É®úPÉ³ýiÉä.

(+) 2 (¤É) 1 (Eò) 3.703.

(8) VªÉÉ pùÉ´ÉhÉÉiÉ VÉÉºiÉÒiÉ VÉÉºiÉ ºÉÉJÉ®ú Ê´É®úPÉ³ýiÉä +¶ÉÉ pùÉ´ÉhÉÉºÉ ......................

ºÉÉJÉ®äúSÉä pùÉ´ÉhÉ +ºÉä ¨½þhÉiÉÉiÉ.

(+) +ÊiÉºÉÆ{ÉÞiEò (¤É) ºÉÆ{ÉÞiEò (Eò) Ê´ÉpùÉ´ªÉ.

(9) ¤ÉìSÉ {ÉìxÉ¨ÉvªÉä {ÉÞ¹ ö̀¦ÉÉMÉ ´É +ÉEòÉ®ú̈ ÉÉxÉ ªÉÉÆSÉä MÉÖhÉÉäkÉ®ú .................... ̈ ÉÒ
2
/¨ÉÒ

3
 +ºÉiÉä.

(+) 6 iÉä 7 (¤É) 7 iÉä 8 (Eò) 8 iÉä 9.

(10) ºÉä´É½þ+Éì±ÉSÉÉ ́ ªÉÉºÉ ½þÉ ÊxÉ´ÉÉÇiÉ EòÉ½þÒ±É ¦ÉÉÆb÷¬ÉSªÉÉ ́ ªÉÉºÉÉSÉÉ .................... +ºÉiÉÉä.

(+) 1/8 (¤É) 1/2 (Eò) 1/3.

(¤É÷) SÉÚEò EòÒ ¤É®úÉä¤É®ú iÉä Ê±É½þÉ :--

(1) {ÉìxÉ ¤ÉÉìªÉ±É÷ÓMÉ¨ÉvªÉä ºÉCªÉÖÇ±Éä¶ÉxÉ±ÉÉ ¡òÉ®ú ¨É½þk´É +É½äþ.

(2) {ÉìxÉ ¤ÉÉìªÉ±ÉÓMÉ ¨ÉvªÉä ¡òÉì±ºÉ OÉäxÉSÉÉ ={ÉªÉÉäMÉ ½þÉäiÉÉä.

(3) ®úÉ¤É =iEò±ÉxÉ Eò®úhªÉÉiÉ ±ÉÉ<Ḉ ½þ º]õÒ¨É ±ÉÉMÉiÉä.

(4) ÊºÉ®ú{É ¶ÉÖrùiÉÉ 85 +ºÉ±ªÉÉºÉ nùÉäxÉ ®úÉ¤É =iEò±ÉxÉ {ÉrùiÉÒSÉÉ ´ÉÉ{É®ú Eò®úÉ´ÉÉ.

(5) ºÉäx]Å õ±É b÷É>ðxÉ]äõEò {ÉìxÉ {ÉäIÉÉ ºÉÉ<Çb÷ b÷É>ðxÉ]ä õEò {ÉìxÉ¨ÉvªÉä VÉÉä®úÉiÉ =iEò±ÉxÉ ½þÉäiÉä.
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[=±É]ÚõxÉ {É½þÉ

ºÉÚSÉxÉÉ.----(1) ºÉ´ÉÇ |É¶xÉ ºÉÉäb÷Ê´ÉhÉä +É´É¶ªÉEò.
(2) +É´É¶ªÉEò iÉälÉä ºÉÖ¤ÉEò +ÉEÞòiÉÒ EòÉføÉ
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MÉÖhÉ2

(Eò) JÉÉ±ÉÒ±É VÉÉäb÷¬É VÉÖ³ý´ÉÉ :--

‘ + ’ MÉ]õ ‘ ¤É ’ MÉ]õ

(1) ºÉÒ ®úÉ¤É =iEò±ÉxÉ (+) 45
(2) ºÉÒ®ú{É ¥ÉÒCºÉ (¤É) ºÉ½þMÉÖhÉEò 1.2 iÉä 1.3
(3) <Æ]õ®úÊ¨Éb÷ÒB]õ ZÉÉäxÉ (Eò) 8 iÉÉºÉ
(4) ÊºÉ®ú{É ºÉÉ¨ÉÖ (b÷) 60°
(5) ®úÉ¤É % >ðºÉú (<÷) 4.9 iÉä 5.2.

2. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ EòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®ä Ê±É½þÉ :----

(+) ¨É±]õÒVÉä]õ EÆòbä÷xºÉ®úSÉÒ +ÉEÞòiÉÒ EòÉfÚøxÉ EòÉªÉÇ º{É¹]õ Eò®úÉ.

(¤É) ºÉÖ{É®ú ºÉìSªÉÖ®äú¶ÉxÉ ZÉäxÉSÉä |ÉEòÉ®ú +ÉEÞòiÉÒºÉ½þ º{É¹]õ Eò®úÉ.

(Eò) ÊxÉ´ÉÉÇiÉ EòÉ½þÒ±ÉÒiÉ ºÉEªÉÖÇ±Éä¶ÉxÉSÉä ¨É½þk´É º{É¹]õ Eò®úÉ.

3. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ EòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®ä Ê±É½þÉ :----

(+) ]Åõ¬Ú ºÉÒb÷ÓMÉ EòÉäxÉÓMÉ {ÉrùiÉÒSÉä ´ÉhÉÇxÉ Eò®úÉ.

(¤É) ¤ÉìSÉ ]õÉ<Ç{É {ÉìxÉSÉÒ +ÉEÞòiÉÒ EòÉføÉ.

(Eò) ÊxÉ´ÉÉÇiÉ EòÉ½þÒ±ÉÒSÉÒ IÉ¨ÉiÉÉ EòÉføÉ.---2500 ¨Éä.]õxÉ/Ênù´ÉºÉ.

(1) ®úÉ¤É % >ðºÉú - 22% (2) ®úÉ¤É % >ðºÉú - 10%

(3) ®úÉ¤É % >ðºÉú - 7%.

4. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ EòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®ä Ê±É½þÉ :----

(+) iÉÒxÉ ®úÉ¤É =iEò±ÉxÉ {ÉrùiÉÒSÉÉ }±ÉÉä SÉÉ]Çõ EòÉføÉ.

(¤É) ¡ò®úEò º{É¹]õ Eò®úÉ. +Éä{ÉxÉ {ÉìxÉ ¤ÉÉìªÉ±É÷ÓMÉ +ÉÊhÉ ´½ìþCªÉÖ̈ É {ÉìxÉ ¤ÉÉªÉ±É÷ÓMÉ.

(Eò) +ÉEÞòiÉÒ EòÉføÉ.---

(1) ½äþ±¨Éä]õ ]õÉ<Ç{É ®úSÉxÉÉ (2) +¨¥Éä±ÉÉ ]õÉ<Ç{É BxÉ]ÅäõxÉ¨Éåx]õ EìòSÉ®ú.

5. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ EòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®ä Ê±É½þÉ :----

(+) EåòpùÉäiºÉÉ®úÒ ¨ÉÆjÉÉSÉÒ IÉ¨ÉiÉÉ EòÉføÉ.

MÉÉ³ý{É IÉ¨ÉiÉÉ---3000 ¨Éä.]õxÉ/Ênù´ÉºÉ.

(1) ®úÉ¤É % >ðºÉú - 25% (2) ®úÉ¤É % >ðºÉú - 10%
(3) ®úÉ¤É % >ðºÉú - 9%.
(1) ªÉÆjÉÉSÉÒ IÉ¨ÉiÉÉ---1250 ÊEò±ÉÉä/SÉGò ¡äò®úÒ
(2) ªÉÆjÉÉSÉÒ IÉ¨ÉiÉÉ---15 ¨Éä. ]õxÉ/iÉÉºÉ
(3) ªÉÆjÉÉSÉÒ IÉ¨ÉiÉÉ---6 ¨Éä. ]õxÉ/iÉÉºÉ.

(¤É) ®úÉ¤É =iEò±ÉxÉ {ÉrùiÉÒSÉä iÉi´É º{É¹]õ Eò®úÉ.

(Eò) ‘ ¨ÉäEìòÊxÉEò±É ºÉCªÉÖÇ±Éä]õ®ú ’ +ÉEÞòiÉÒºÉ½þ º{É¹]õ Eò®úÉ.

6. JÉÉ±ÉÒ±É{ÉèEòÒ EòÉähÉiªÉÉ½þÒ nùÉäxÉ |É¶xÉÉÆSÉÒ =kÉ®ä Ê±É½þÉ :----

(+) ¡ò®úEò º{É¹]õ Eò®úÉ.---¤ÉìSÉ {ÉìxÉ +ÉÊhÉ EÆò]õÒxªÉÖ+ºÉ {ÉìxÉ.
(¤É) ºÉÉiÉiªÉÉxÉä SÉÉ±ÉhÉÉªÉÉ {ÉìxÉSÉä ¡òÉªÉnäù º{É¹]õ Eò®úÉ.
(Eò) º]õÉ¡òxÉ {ÉÉjÉÉSÉÒ IÉ¨ÉiÉÉ EòÉføÉ.

MÉÉ³ý{É IÉ¨ÉiÉÉ---4000 ¨Éä.]õxÉ/Ênù´ÉºÉ.
(1) ®úÉ¤É % >ðºÉú - 23% (2) ®úÉ¤É % >ðºÉú - 10%
(3) ®úÉ¤É % >ðºÉú - 8%.
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(ENGLISH)

[ TIME ALLOWED—3 HOURS ]

(MARKS—100)

PAN BOILING (THEORY-II)

Marks
1. (a) Fill in the blanks :—

(i) In .................. zone new crystals are formed with existing
crystals.

(a) Labile (b) Intermediate (c) Metastable.

(ii) The size of slugy is ............. micron.

(a) 2 to 5 (b) 5 to 10 (c) 10 to 15.

(iii) Massecuite boiled awalys in ........................ zone.

(a) Metastable (b) Labile (c) Intermediate

(iv) Required temperature .................... and vacuum ....................
inches for pan boiling.

(a) 60° C and 25 (b) 70° C and 27 (c) 80° C and 20.

(v) Massecuite is a mixture of molasses and ....................... .

(a) syrup (b) Sugar (c) Clear juice.

(vi) Gravity factor of massecuite is .......................... .

(a) 2.47 (b) 3.00 (c) 1.47.

(vii) At 80° C one kg of water can dissolve .............. kg. of sugar.

(a) 2 (b) 1 (c) 3.703.

(viii) The mixture of liquid in which maximum sugar dissolved
is called .......................... .

(a) Supersaturated (b) Saturated (c) Soluble.

(ix) In batch type pan the ratio of the heating surface to the
strike volume is kept as ................. to ....................... m2/m3.

(a) 6 to 7 (b) 7 to 8 (c) 8 to 9.

(x) The diameter of the catcher is generally ................... the
diameter of the pan body.

(a) 1/8 (b) 1/2 (c) 1/3.

(b) State true or false :—

(i) Circulation of massecuite is important in pan boiling.

(ii) False grain are useful for good pan boiling.

(iii) Live steam is required for massecuite boiling.

(iv) For syrup purity 85, two massecuite boiling scheme is
prefered.

(v) In side down take pan massecuite boiling is faster than

central down take pan.
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[ turn over

Instructions.— (1) All questions are Compulsory.
(2) Draw a diagram wherever necessary.
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(c)  Match the pairs :—

‘ A ’ Group ‘ B ’ Group
(i) C m/c boiling (a) 45

(ii) Syrup Bx. (b) coefficient betwwen 1.2 to 1.3
(iii) Intermediate zone (c) 8 hours
(iv) Ph of syrup (d) 600

(v) mussecuite % cane (d) 4.9 to 5.2.

2.  Attempt any two :—

(a) Explain with sketch jet condensor.

(b) Describe various zones of supersaturation with neat sketch.

(c) Explain importance of circulation in vacuum pan.

3. Attempt any two :—

(a) Describe true seeding method.

(b) Draw neat sketch of batch type pan.

(c) Calculate capacity of vacuum pan.

Crushing capacity—2500 TCD.
(i) m/c % cane—22%
(ii) m/c % cane—10%
(iii) m/c % cane—7%.

4. Attempt any two :—

(a) Draw flow chart of 3 massecuite boiling scheme.

(b) Differentiate open pan boiling and vacuum pan boiling.

(c) Draw neat sketch of Helmet type and umbrella type entrainment
catcher.

5. Attempt any two :—

(a) Calculate the capacity of centrifugal machine.

(b) Crushing capacity 3000 TCD.

(i) m/c % cane—25%
(ii) m/c % cane—10%
(iii) m/c % cane—9%.

(x) m/c capacity of machine—1250 kg./cycle.
(y) m/c capacity of machine—15 M.T./hours.
(z) m/c capacity of machine—6 M.T./hours.

(c) Explain principle of massecuite boiling.

(d) Explain mechanical circulation with  sketch.

6 Attempt any two :—

(a) Differntiate between batch pan and contineous pan.

(b) Write down advantages of contineous pan.

(c) Calculate capacity of crystalliser.

Crushing capacity 4000 TCD.

(i) m/c % cane—23%
(ii) m/c % cane—10%
(iii) m/c % cane—8%.
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